
 

 

 

 

 

 جامعة بنها 

 كلٌة الزراعة 
 

 تكنولوجٌا الألبان ومنتجاتها )بكالورٌوس( مقرر توصٌف

:البرنامج أو البرامج التً ٌقدم من خلالها المقرر إنتاج حٌوانً –زراعة وتربٌة  –شعبة عامة    

:عنصر رئٌسً أم ثانوي للبرامج  رئٌسً 

:القسم الذي ٌقدم البرنامج  زراعه وتربٌه 

:قدم المقررالقسم الذي ٌ  علوم الأغذٌة 

:السنة الدراسٌة/ المستوى الرابع / فصل دراسً أول    

0252/  5/ 55تارٌخ اعتماد توصٌف البرنامج :    

 )أ(  البٌانات الأساسٌة

 تكنولوجٌا الألبان ومنتجاتها العنوان:

(924)أ غ ذ  الكود:  

 وحدات     3          الساعات المعتمدة :

      ساعه /أسبوع0               المحاضرة :  

      ساعة /أسبوع 0                    : العملً

ساعة /الفصل الدراسً   56                 المجموع :  

 

 )ب(  البٌانات المهنٌة

 الأهداف العامة للمقرر( 5)
 :ان بنهاٌة دراسة هذا المقرر ٌكون الطالب قادر علً

البادئات واستتدداماتها فتً منتتتات  -إنتاج اللبن النظٌف -الحلب الآلً -فرازهمعرفة وفهم تكوٌن اللبن وإ
زبتد  –إنتاج وتصنٌع بعض المنتتات اللبنٌة: الألبان المتدمرة ، المنتتات اللبنٌتة الدهنٌتة شقةتدة  -الألبان

التتدرٌبات  -لبتانسمن( ، التتبن ، المللتتات اللبنٌتة ، الألبتان المكلاتة والمتااتة ، المنتتتات اللانوٌتة لأ –
 تحلٌل اللبن -العملٌة على ادتبارات كةف غش اللبن 

 ( النتائج التعلٌمٌة المستهدفة للمقرر: بنهاٌة هذا المقرر ٌكون الطالب قادرا على أن0)

 المعرفة والاهم -أ

 ٌتعرف علً تركٌب اللبن وإفرازه، والحلب الآلى وماكٌنات الحلابة -1-أ
 واع الألبان المتدمرة، المنتتات اللانوٌة لألبانٌصف وٌعدد بعض أن -2-أ

 ٌذكر بعض أنواع المنتتات الدهنٌة والمللتات والألبان المكلاة والمتااة -3-أ



 

 

 

 

 

 ٌةرح طرق صناعة بعض أنواع التبن  والمنتتات اللبنٌة -4-أ
 
 

 المهارات الذهنٌة -ب
 لمصرىٌقٌم وٌحكم بعض المنتتات اللبنٌة الموتودة بالسوق ا -1-ب

 ٌاسر بعض المةاكل التى تحدث للمنتتات اللبنٌة الناء التصنٌع والتداول -2-ب
 ٌستدل بنظام الرقابة الصحٌة وٌحدد نقط التحكم فى المداطر -3-ب

ٌستنتج بطرق حسابٌة الكمٌات اللازمة من مكونات مدالٌط الآٌس كرٌم والتبن  -4-ب
 المطبوخ

نتتاتها مقارنة بالمواصاات القٌاسٌة المصرٌة ولمعرفة ٌقٌم نتائج التحلٌل للبن وم -5-ب
 وتود غش من عدمه

 المهارات المهنٌة والعملٌة -ج أ
 ٌستددم الطرق المدتلاة والحدٌلة لصناعة بعض المنتتات اللبنٌة -1- ج أ
 ٌستددم طرق تحلٌل اللبن ومنتتاته كٌماوٌا ومٌكروبٌولوتٌا -2- ج أ

 وتحكٌم اللبن ومنتتاته حسٌا ٌطبق كٌاٌة تقٌم  -3- ج أ

 ٌنتج بعض أنواع التبن والمنتتات اللبنٌة عالٌة التودة        -4- ج أ

 المهارات العامة والقابلة للنقل -ج ب

 ٌستددم الحاسب الآلى وأتهزة العرض فى تحلٌل وعرض النتائج والتقارٌر 1- ج ب
 علمٌة بااعلٌة فً متال التدصصٌستددم ةبكة الأنترنت والدورٌات والمتلات ال 2- ج ب

 

 
 

 

 
 
 المحتوٌات( 3)

 عملً محاضرة عدد الساعات الموضوع

    الجزء النظرى:
  4 4 ماكٌنات الحلٌب –الحلابة  –إفراز اللبن 

  2 2 إنتاج اللبن النظٌف
  2 2 مزارع البادئات فى منتجات الألبان

  6 6 الألبان المتخمرة
  2 2 جففةالألبان المكثفة والم

  2 2 المنتجات الثانوٌة للألبان
  11 11 الجبن والمنتجات الدهنٌة

    الجزء العملى:
 8  8 التحلٌل الكٌماوي للبن ومعرفة تركٌبه

 4  4 الحلابة وماكٌنات الحلابة
 4  4 مزارع البادئات وتنشٌطها

 4  4 صناعة بعض أنواع الألبان المتخمرة
 8  8 والرٌولوجٌة للألبان المكثفة والمجففةالاختبارات الكٌماوٌة 

 12  12 صناعة بعض أنواع المنتجات الدهنٌة
 12  12 صناعة بعض أنواع الجبن

 4  4 اختبار طرق غش اللبن

 أسالٌب التعلٌم والتعلم( 4)



 

 

 

 

 

 ـ المحاضرات والةرح 1ـ  4

 ـ الدراسة العملٌة  2ـ  4

 ـ المناقةة وحلقات البحث 3ـ  4

 ـ زٌارات مٌدانٌة للمصانع 4ـ  4
 :أسالٌب تقٌٌم الطلبة( 5)

 امتحانات دورٌة لتقٌٌم الاهم والمعرفة   امتحانات دورٌة شأعمال سنة(
 امتحانات دورٌة لتقٌٌم المهارات العملٌة امتحانات عملٌة
 التقٌٌم الإلمام بالمادة العلمٌة النظرٌة والعملٌة وكٌاٌة توظٌاه امتحانات ةاهٌة

 لتقٌٌم المعرفة والاهم والمهارات الذهنٌة  امتحان نهائى شنظرى(
 :جدول التقٌٌم
 13، 9، 5فى الأسبوع  1التقٌٌم 
 14فى الأسبوع  2التقٌٌم 
 14فى الأسبوع  3التقٌٌم 
 17-15الأسبوع  4التقٌٌم 

 الوزن النسبً لكل تقٌٌم
 %11 ات دورٌة شأعمال سنة(امتحان

 %21 عملًامتحان 
 %11 الامتحان الةاوي

 %61 نظرىامتحان 
 %111 المتموع

 قائمة المراجع( 6)
 مذكرة الألبان  ومنتتاتها بالقسم مذكرات المقرر -6-1

الكتتتب الضتترورٌة شالكتتتب  -6-2
 الدراسٌة المقررة(

 الهيئة القبهره .المختمرة الألبان( .1994. )الحسينى محمد عبدالسلام،

 للكتبة العبمة المصرية
 والقشذة والزبذ الجبه وصناعت الحليب اللبه . (1983) فراج عسالدين

 المصرية النهضة مكتبة القبهره .اللبنيت والمثلجاث والزبادى
 و الزراعيه الصناعاث ياتكنولوج أسس (.1994) كمبل مصطفى ، مصطفى

 والنشر للطببعة العربية الشركة القبهره     .الألبان
 المعارف دار القاهرة .الألبان تكنولوجيا.  (1988) الجندى ممتبز محمد

 
Aneja RP, Mathur BN, Chandhan RC & Banerjee AK. 

2002. Technology of Indian Milk Products. Dairy India 

Publ., Delhi 
 

 Robinson, P.K. (1994). Modern Dairy Technology كتب مقترحة -6-3
Ayad, Kamal Mohamed Kamal .(2003) .Studies On Some Dairy 
Products .Mansoura 
Miller, Gregory D.Jarvis ,Judith K. McBean ,Lois D. (2000) . Handbook 
of dairy foods and nutrition . Boca Raton, FL. CRC Press 

 
متتتتتتلات دورٌتتتتتة، مواقتتتتتع  -6-4

 إنترنت، إلخ
J. of Dairy Science 

Egyptian J. of Dairy Science 

J. of Dairy Technology 

http://www.eulc.edu.eg/eulc/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchBY=1994&SearcIn=9.
http://www.eulc.edu.eg/eulc/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchBY=1983&SearcIn=9.
http://www.eulc.edu.eg/eulc/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchBY=1994&SearcIn=9.
http://www.eulc.edu.eg/eulc/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchBY=Jarvis%2c+Judith+K.&SearcIn=2.
http://www.eulc.edu.eg/eulc/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchBY=McBean%2c+Lois+D.&SearcIn=2.
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 الإمكانات المطلوبة للتعلٌم والتعلم( 7)
 ٌع للبن ومنتتاتهصالة تصن –أتهزة عرض  –كمبٌوتر  –ومعمل مٌكروبٌولوتى  كٌماويمعمل 

 0252/  5/ 55ـ تم مناقشة التوصٌف واعتماده بمجلس القسم المنعقد بتارٌخ   

 أستاذ المادة :

    رئٌس القسم :              التوقٌع                ا.د/ محمد بدٌر الألفً 

 التوقٌع :      د/عبد العاطً محمد عبد العاطً     التوقٌع 

 

 
 
 


